Menu du Lundi 15 Juin au Vendredi 19 Juin 2026

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Emincé de dinde, Sauce a
la creme
Fricassée de colin MSC
gratiné

Saucisse de Toulouse
locale
Frittata aux poivrons et
oignons

Nuggets a la volaille
Nuggets au poisson

Paella végétarienne
Galette quinoa provencgale

Poisson frais du moment,
sauce a l'aneth
Escalope de porc BBC

Petits pois BIO au jus
Coquillettes BIO

Truffade Auvergnate au
Cantal AOP

Boulgour BIO , Sauce
tomate

Riz BIO
Haricots verts BIO a l'ail

Gratin de courgettes
Semoule BIO

Tomates roties Tian de légumes

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Tajine de merguez Escalope de dinde panée aux 4 Parmentier de colin MSC Croque monsieur du chef

épices
Semoule HVE Tortis BIO Clafoutis d'Eté au chévre Chiffonnade de salade verte BIO ,
Poivrons braisés Vinaigrette
Frites

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Retrouvez également nos menus sur
=iiallEl - Soyons Complices






