Menu du Lundi 18 Mai au Vendredi 22 Mai 2026

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Escalope Viennoise

Filet de lieu MSC,
Quartier de citron

Lasagnes a I'égrené de
pois BIO, tomates et
mozzarella

Burritos aux légumes
d'Hiver

Escalope de porc local
Sauce aux herbes

Filet de hoki MSC,
Sauce

provengale

Boeuf local a la
provencgale
Calamars a la romaine,
Sauce tartare

Saucisse locale fumée

Poisson frais du
moment

Courgettes sautées a
I'ail
Boulgour BIO

Salade verte

Potatoes au paprika
Carottes BIO braisées

Haricots plats en
persillade

Semoule BIO

Riz BIO créole
Ratatouille du chef

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Escalope de porc local

Brandade de colin MSC

Burritos aux légumes d'Hiver

Cuisse de poulet roti aux

herbes
Haricots verts BIO Julienne de légumes a l'huile Frites Tomates roties a l'ail
Tortis HVE d'olive Lentilles HVE
Ecrasé de pommes de terre du
chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
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