Menu du Lundi 12 Janvier au Vendredi 16 Janvier 2026

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Sauté de poulet local
forestiere
Filet de colin MSC, Sauce
a l'échalote

Roti de porc local , Jus lié
viande
Omelette nature

Bolognaise
Aile de raie aux capres

Curry de lentilles corail
Boulettes aux pois chiches
BIO sauce tomate

Marmite de colin MSC aux
petits légumes

Chipolatas

Potatoes au paprika
Endives BIO braisées

Petits pois au jus
Boulgour BIO , Sauce
tomate

Tortis BIO
Haricots beurre persillés

Riz BIO créole
Potimarron roti

Choux-fleurs BIO , Sauce
aux épices
Pommes de terre
persillées

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Sauce Carbonara

Croque monsieur

Haut de cuisse de poulet local
r6ti aux herbes

lasagnes aux légumes d'hiver

Haricots verts BIO a l'ail
Macaronis BIO

Brocolis BIO poélés

Carottes BIO braisées
Semoule

Salade verte, Vinaigrette

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés

Retrouvez également nos menus sur
;@ Soyons Complices
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