Menu du Lundi 15 Décembre au Vendredi 19 Decembre 2025

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Bolognaise de légumes et Sauté de boeuf a la Risotto de chorizo, Repas de Noél Filet de colin MSC , sauce
pois chiches moutarde parmesan AOP a l'aneth
Quiche au fromage Quenelles de brochet Filet de lieu MSC, Sauce a Jambon braisé
feuilletée du chef gratinées I'échalote
Brocolis BIO poélés Pennes BIO Riz BIO Fondue de poireaux a la
Coquillettes BIO Potimarron roti Endives BIO braisées créme
Semoule BIO

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Merguez Cordon bleu du chef Sauté de dinde fagon blanquette Quiche Lorraine du chef
Lentilles vertes BIO Gratin d'épinard Petits pois BIO au jus Chiffonnade de salade verte BIO ,
Brunoise de légumes Pommes de terre au four Pennes BIO Vinaigrette

Blé BIO nature

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Retrouvez également nos menus sur
s Soyons Complices
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