Menu du Lundi 1 Décembre au Vendredi 5 Décembre 2025

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Saucisse de Toulouse Aiguillettes de poulet Goulasch de beeuf (Eufs durs gratinés Calamars a la romaine
Filet de hoki MSC , Sauce sauce supréme Filet de colin MSC , Sauce béchamel Escalope de porc , sauce
aux Omelette estragon Pastasotto aux brocolis et Dijonnaise
agrumes gorgonzola AOP
Blé BIO nature Gratin de pommes de terre Carottes BIO braisées Coquillettes BIO Purée de potiron
Petits pois BIO au jus Haricots verts BIO a Frites Haricots plats en Riz BIO
l'ail persillade

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Pilon de poulet r6ti mariné Boulettes a lI'agneau , Sauce Escalope de dinde BBC panée aux Croque monsieur
orientale 4 épices
Fondue d'épinards BIO a la creme Riz BIO pilaf Salsifis a I'étuvé Chiffonnade de salade verte BIO ,
Purée de pommes de terre Choux fleurs BIO gratinés Semoule au curcuma Vinaigrette
Boulgour

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Retrouvez également nos menus sur
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