
 
Menu du Lundi 3 Novembre au Vendredi 7 Novembre 2025 

Midi - Collège privé Saint Pierre Saint Paul  

3 Mars Mardi 4 Mars Mercredi 5 Mars Jeudi 6 Mars Vendredi 7 Mars  

Sauce Carbonara  
Dos de colin MSC , Sauce à 

la crème 

Galette végétarienne aux 
pois  

chiches  
Jambalaya de légumes et  

haricots rouges 

Cordon bleu de dinde , 
Sauce Napolitaine  

Filet de hoki MSC , sauce 
à l'aneth 

Sauté de porc BIO à la 
crème et carottes  

Gratiné de la mer au colin 
MSC 

Filet de merlu MSC , Sauce 
au citron 

 Émincé de poulet , Sauce à 
la crème 

Macaronis BIO  
Navets BIO 

Blé BIO aux oignons  
Butternut rôtie 

Riz BIO  
Fondue de poireaux à la 

crème  

Haricots verts BIO à l'ail  
Purée de pommes de terre 

Brocolis BIO poêlés  
Boulgour BIO 

                                                 Soir - Collège privé Saint Pierre Saint Paul  
 

Colin MSC façon meunière  Saucisse de Toulouse  Cari de poulet  Pasta party Bolognaise 

Pommes de terre rôties  
Choux romanesco 

Rata de légumes Hivernale du 
chef  

Lentilles vertes BIO 

Semoule BIO  
Petits pois BIO au jus 

Pennes BIO  
Gratin d'épinard 

 
Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés 

 
 

Retrouvez également nos menus sur  

                     Soyons Complices  
 


